NICOLA DI MUNNO

INFORMAZIONI PERSONALT

* Stato civile: Coniugato

* Nazionalitd: Italiana

* Data di nascita: 07/Novembre/1977
* Luogo di nascita: Andria
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ISTRUZIONE

[ 1996/1997 |

Diploma di Tecnico dei servizi alberghieri e della ristorazione
conseguito presso la scuola”l.P.S.S.A.R.” di Castellana Grotte (BA)
* Votazione finale di 48/60

[12/2019 |

Certificazione secondo la prassi di riferimento UNI PdR 52:2018 di
Food & Beverage Manager con iscrizione in Accredia ’Ente Italiano
di Accreditamento Nr certificato FOODBEMA2019-00373 e iscritto
nell’albo del Ministero dello Sviluppo Economico

ESPERIENZA PROFESSIONALE

Sala Ricevimenti Gran Gala “Gioia Del Colle”

* Ho lavorato nel periodo dal 21 Dicembre 1995 al 1 Maggio 1996 in
qualita’ di apprendista cuoco;

Hotel Farsaglia®** “Villa Maria di Cesenatico”

* Ho lavorato nel periodo dal 21 Giugno 1996 al 30 Agosto 1996 in
qualita’ di addetto ai servizi di cucina;

Park Hotel Ristorante La Grave®®¥* “ Castellana
Grotte”




* Ho lavorato nel petiodo dal 1 Aprle 1997 al 30 Novembre 1998 in
qualita’ di Chef di partita ai secondi;

Rifugio Averau®¥* “ Cortina d’Ampezzo”
* Ho lavorato nel periodo dal 18 Dicembre 1998 al 19 Aprile 1999 in
qualita’ di Chef di partita ai secondi;

Hotel Desiree *¥¥* “ Procchio, Isola d’elba”
* Ho lavorato nel petiodo dal 15 maggio 1999 al 31 settembre in

qualita’ di Chef di partita ai secondi;

Sala ricevimenti Villa Fano del Poggio “Cassano Murge”

* Ho lavorato nel periodo dal 21 Dicembre 1999 al 15 Aprile 2000 in
qualita’ di Chef di pattita ai secondi;

Hotel Colorado**** “Valverde di Cesenatico”

* Ho lavorato nel petiodo dal 3 Giugno 2000 al 13 Settembre 2000 in
qualita’ di Chef di partita ai secondi;

Villaggio Le Terrazze*** Orovacanze “ San Benedetto
del Tronto/Grottammare”
* Ho lavorato per I’ Orovacanze nel periodo dal 26 Maggio 2001 al 3
Ottobre 2001 in qualita” di Chef di partita ai secondi;

Hotel Villaggio Porto Giardino S.p.akkkk
“Monopoli”

* Ho lavorato nel periodo dal 1 Gennaio 2002 al 1 Agosto 2003 in
qualita di Chef di Partita ai secondi ,
* Ho lavorato nel periodo dal 1 Agosto 2003 al 28 Dicembre 2008 in

qualita di Responsabile agli Acquisti con qualifica di Economo.
Alpitour World Hotels & Resorts SPA

* Ho lavorato nel periodo dal 29 Dicembre 2008 al 26 Aprile 2012 in
qualita di Responsabile agli Acquisd ptesso la struttura Hotel Villaggio Porto
Giardino.

Strutture Management Overtur della Nicolaus Tour di Ostuni
con mansione Food & Beverage

* Dal 27 aprile 2012 fino al 28 febbraio 2014 al 30 settembre 2016 ho
svolto la mansione di Food & Beverage Manager delle strutture alberghiere
gestite dall’Overtur e il Responsabile Acquisd della Nicolaus Tout di Ostuni.

* Le strutture che sono state seguite dall’ Overtur nel 2012 e
dove ho svolto la mansione di Food & Beverage sono le seguenti:

1. Villaggio Eco Resort dei Sirit**** a Nova Sir (MT')
2. L’ Hotel Stella Maris**** di Ginosa Matina ( TA).

* Le strutture che sono state seguite dall’ Overtur nel 2013 e
dove ho svolto la mansione di Food & Beverage sono le seguenti:

1. Masseria Relais del Cardinale ***** [, a Pozzo Faceto di Fasano
(BR),

. Hotel Stella Maris**** di Ginosa Marina (TA),
3. Villaggio Araba Fenice **** di Torre dell’Orso ( LE ),
4. Villaggio Bluearea *** di Tortre dell’Orso (LE ),




LINGUE STRANIERE

5. Villaggio Orchidea Blu **** di San Menaio ( FG ),

6. Grand Hortel di Lecce **#* di Lecce,

7. Grand Albergo Internazionale di Brindisi #*%* |
Hotel San Paolo al Convento **** di Trani ( BT)
Hotel Colonna *** di Brindisi ( BR)

Nicolaus Tour Operator SRL di Ostuni con mansione
Responsabile Centrale Acquisti Shopaus.it, Responsabile Acquisti
della Nicolaus Tout, Direzione del Nicolaus Club Hotel Gabbiano

* Dal 03 marzo 2014 al 30 settembre 2016 ho svolto la mansione di
Responsabile della Centrale Acquist Web Shopaus.at che vanta athliat in
tutt’Italia tra cui due Catene alberghiere.

* Dal 03 marzo 2014 al 30 settembre 2016 ho svolto la mansione di
Responsabile Acquisti della Nicolaus Tour.
* Dal 01 Iuglio 2015 al 30 settembre 2016 ho svolto la mansione di

Direttore del Nicolaus Club Hotel Gabbiano**** 4 Marina di Pulsano

DO. NI. Gestioni SRL di Matera con la mansione di Socio
Gestore e Direzione della Masseria Fortificata San Francesco®¥*¥],

* Dal 01 ottobre 2016 al 30 aprile 2020 la mansione di Direttore della
Masseria Fortificata San Francesco ***],

Associazione Italiana Food & Beverage Manager
* Dal 01 ottobre 2014 a oggi sono membro direttivo  dell’
Associazione AIFBM
* Dal 15 gennaio 2018 ad oggi sono Vicepresidente dell” Associazione
Food & Beverage Manager con delega area Sud Italia

Scuderia Ferrari Club Matera
* Dal 02 agosto 2017 a oggi sono il Presidente della Scuderia Ferrari

Club Matera

GN SERVICES SRL

* Dal 02 aprile 2018 a oggi sono socio della GN Setvices azienda che
crea Software aziendali ed effettua consulenza aziendale con la specifica del
controllo di gestione. Tra le sue maggiori atdvita svolgiamo innovazione
tecnologica e delle infrastrutture.

Lingua Inglese:  Ottimo
Lingua Francese: Ottimo

Lingua Tedesca: Buona




ALTRE QUALIFICHE

Post Diploma di Progettista delle Attivita’ Alberghicre consegnito presso
lascuola “ILP.S.S AR " di Castellana Grotte (BA)

* Yotazione finale: Promosso

CAPACITA E COMPETENZE TECNICHE
Con computer, attrezzature specifiche ecc.

Buona conoscenza dei sistemi operativi

* XP/VISTA/ WINDOWS 10

* PACCHETTO GESTIONALE QFFICE 2010

* JESTIONE OTTICA DEI DOCUMENTI

* Software Gestionali Alberghieri ( GP dati
con Ecowab, Scrigno, Hotel ++, Gestionale Alberghiero Direct Holiday,
Evols)

PATENTE O PATENTT Possiedo la patente di categotia B ¢ Auto munito

Visto il D.P.R. 28 Dicembre 2000, n. 445 concernente “T.U. delle disposizioni legislative e
regolamentari in materia di documentazione amministrativa” e successive modifiche ed integrazioni;

Vista la Legge 12 Novembre 2011, n. 183 ed in particolare Part. 15 concernente le nuove disposizioni in
materia di certificati e dichiarazioni sostitutive;

Consapevole che, ai sensi dell’art.76 del DPR 445 /2000, le dichiarazioni mendaci, la
falsita negli atti e 'uso di atti falsi sono punite ai sensi del Codice penale e delle leggi
speciali vigenti in materia, dichiara sotto la propria responsabilita:

che quando dichiarato nel seguente curriculum vitae et studio rum comprensivo
delle informazioni sulla produzione scientifica cortisponde a veritd

I dati acquisiti con il presente curriculum vitae devono essere trattati nel rispetto del
D. Lgs. 196/2003 in materia di trattamento dei dati personali

In Fede

~ Nicola Di
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